
Der Produzent
Direkt gegenüber von Château Beychevelle gelegen, umfasst Branaire-Ducru 50 Hektaren. Knapp drei viertel sind mit
Cabernet Sauvignon bestockt, rund 20% mit Merlot und 4% Petit Verdot. Der Wein wird durchschnittlich 16 bis 20 Monate
lang in Barriques ausgebaut, wobei der Anteil an neuem Holz 60 bis 65 % beträgt. Das Château ist heute im Besitz der
Familie Maroteaux, bebaut wird das Land in Saint-Julien-Beychevelle aber bereits seit dem 14. Jahrhundert.

Der Wein
Die einzelnen Parzellen werden von Hand und in mehreren Durchgängen gelesen. Der Ausbau erfolgt für ca. 18 Monate im
Barrqiue mit ca. 60% neuem Holz.

Der Charakter

Ausdrucksstarke Nase von schwarzen Pflaumen und Sauerkirschen, hintergründig folgt getrocknete Minze und Unterholz.
Am Gaumen ist er von mittlerem bis vollem Körper und zeigt eine sehr angenehme Fruchtigkeit mit saftigen schwarzen
Früchten und einem festen, körnigen Gerüst, das mit schöner Reinheit lang ausklingt.

Château Branaire-Ducru, AOC, St. Julien, 4e
Grand Cru Classé 2018
Château Branaire-Ducru

Kategorie: Rotweine

Artikelnummer: 1822218

Grösse: 75cl

Land: FRANKREICH

Region: Bordeaux, St. Julien

Alkohol: 14.5%

Rebsorte:
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon,
Merlot, Petit Verdot

Lagerfähigkeit: bis 2043

Auszeichnung: Robert Parker: 93/100 Punke

Allergen Hinweis: Enthält Sulfite
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